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會員通訊二零二五年六月份 

2025年世界技能大賽香港代表選拔賽
Worldskills Hong Kong Competition 2025

「2025年世界技能大賽香港代表選拔賽」展開，選拔賽於5月7日舉行開幕禮，標誌著37項技能比賽項目正式陸續展開。

今屆比賽共有超過700名年輕技能精英報名參加，報名人數和技能比賽項目皆是歷來最多。

酒店款待
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烘焙



中華廚藝學院(CCI)非常榮幸能夠邀請到中

國御膳大師、「滿漢全席」第三代傳承人

齊金柱大師及其弟子團隊由北京、上海、

南京、新加坡等地訪港，為我們的學生與

眾業界友好作廚藝示範，並聯同香港名廚

大師團隊展示精湛技藝，指導中華廚藝學

院新一代學生，於9月26和27日攜手呈獻

「宮廷小滿漢 - 金花宴」，製作多道精緻 佳

餚，重現滿漢全席風味宴，讓學生更了 解

其中要訣並提升技藝層次，使經典盛宴

和技藝得以保留並世代相傳。 
金柱大師帶領團隊和中華廚藝學院的學員於中式訓練餐廳主理一

連兩晚的「宮廷小滿漢 - 金花

宴」主題晚宴，讓食客品嚐多道

精緻宮廷手工菜，復刻經典。 

齊金柱大師及其團隊即席展示精

巧的技藝和心得。 
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2025「絲路匠心」酒店服務職業技能競賽

2025 香港國際美食大獎報捷 !
香港廚師新血憑藉精湛技藝與創新思維，於國際賽事大放異彩！ 兩年一度的亞洲頂尖國際食品餐飲及酒店盛事 HOFEX
2025 於 5 月 16 日閉幕，國際廚藝學院（ICI）及中華廚藝學院（CCI）多位學生，於一連三日的 HOFEX 重點節目

「2025 香港國際美食大獎」囊括共 25 面獎牌，包括 3 金、12 銀、10 銅。而學院的中、西廚 藝和糕餅學生，在導師團
隊的悉心指導下，今次與業界選手同台競技取得亮眼成績，成果令人 振奮。 

四位來自酒店及旅遊學院（HTI）酒店營運文憑的學生（何鈺怡、郭紀和、伍倩慧及盧守煉），
於第二屆「絲路匠心」職業技能競賽中，憑藉對酒店業的熱忱與卓越追求，

在「酒店服務賽項」勇奪高等獎及一等獎。此次比賽於廣州舉行，匯集大灣區眾多好手同場競技，

不僅展現學生們的專業技能與敬業精神，更促進業界交流與學習。

透過這次競賽，學生累積了寶貴的實戰經驗，進一步提升自身實力。 

高等獎 - 何鈺怡、郭紀和高等獎 - 何鈺怡、郭紀和

一等獎 - 伍倩慧、盧守煉一等獎 - 伍倩慧、盧守煉


